
 
前 菜 

前菜 3 種盛り合わせ  2～３人前  ￥3,000-  
クラゲの冷菜・ピータン・蒸し鶏青ネギソース  (税込\3,300) 

 

極細クラゲの冷菜    ￥1,500-  
(税込\1,650) 

浅漬け青ザーサイ    ￥1,000-  
(税込\1,100) 

ピータンの黒酢ソース    ￥1,200-  
(税込\1,320) 

蒸し鶏の青ネギソース    ￥2,100-  
(税込\2,310) 

四川よだれ大山鶏    ￥2,400-  
(税込\2,640) 

点 ⼼ 
広東焼売     2 粒    ￥600-  

(税込\660) 

海老蒸し餃子    2 粒    ￥600-  
(税込\660) 

小籠包     2 粒    ￥600-  
(税込\660) 

蟹小籠包     2 粒    ￥700-  
(税込\770) 

焼き餃子     2 粒    ￥700-  
(税込\770) 

       5 粒    ￥1500-  
(税込\1650) 

焼き小籠包     2 粒    ￥600-  
(税込\660) 

春 巻      2 本    ￥800-  
(税込\880) 

蒸しパン     １ヶ    ￥400-  
(税込\440) 

 



お薦め 
ふかひれスープ  1 人前    ￥2,600-  

(税込\2,860) 
 

蟹肉入りふかひれスープ 1 人前    ￥3,000-  
(税込\3,300) 

 
ふかひれ姿煮（胸ヒレ） 1 枚    ￥5,000-  

(税込\5,500) 

 
ふかひれ姿煮（尾ヒレ） 1 枚    ￥8,000-  

(税込\8,800) 
 

北京ダック     1 本     ￥1,300-  
2 本より承ります  (税込\1,430) 
 

お薦め焼売     2 粒     ￥1,200-  
(税込\1,320) 

逸 品 
本日の青菜炒め     ￥1,500-  

(税込\1,650) 

黒トリュフ入り玉子炒め   ￥2,200-  
(税込\2,420) 

大海老のマンゴーマヨネーズ （6 尾）  ￥2,400-  
(税込\2,640) 

大海老のチリソース （6 尾）   ￥2,400-  
(税込\2,640) 

油 淋 鶏      ￥2,100-  
(税込\2,310) 

黒酢の酢豚      ￥2,600-  
(税込\2,860) 

本格四川風 麻婆豆腐   ￥2,000-  
(税込\2,200) 

 
 
 



 
 

麺・飯 
担 々 麺      ￥1,800-  

(税込\1,980) 

あっさり塩汁そば     ￥1,600-  
(税込\1,760) 

海老と野菜のあんかけそば   ￥2,200-  
(税込\2,420) 

麻布そば（フカヒレラーメン）    ￥4,500-  
(税込\4,950) 

五目チャーハン     ￥1,800-  
(税込\1,980) 

蟹とレタスのチャーハン    ￥2,000-  
(税込\2,200) 

あんかけ焼きそば（塩味）    ￥2,200-  
(税込\2,420) 

麻婆豆腐あんかけ焼きそば   ￥2,200-  
(税込\2,420) 

 
 

デザート 
 

杏仁豆腐      ￥600-  
(税込\660) 

本日のアイス      ￥600-  
(税込\660) 


